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Мастер Делла Лоджи Гран Кюве 11%............1500Р 

Белое брют/ белое полусладкое, 750мл/675/750ккал 

Зинфандель........................................................................2000Р 

Сухое (Калифорния) 750мл 

Гаумен Шпиль Рислинг 12%.......................350/1500Р 

Сухое (Германия) 150/750мл/117/585ккал 

 

Стоби Мускат Оттонель 12,5%.....................350/1500Р 

Сухое (Македония) 150/750мл/30,95/154,8ккал 

 

Вилла Виттория Пино Гриджио дель Венеция 

12%.............................................................................350/1600Р 

Сухое (Италия) 150/750мл/123/615ккал 

Вино изготовлено из сорта винограда Пино Гриджио, 

произрастающего в регионе Венето. Вино обладает 

изысканным ароматом с нотами фруктов и белых цветов. У 

него свежий, сбалансированный, насыщенный вкус и 

продолжительное послевкусие. Вино является хорошим 

аперитивом, а также хорошо сочетается с рыбными 

блюдами, ризотто и белым мясом 

Гаумен Шпиль Гевюрцтраминер............400/1650Р 

Полусладкое (Германия) 150/750мл/147/735ккал 

Вино изготавливается из сорта винограда 

Гевюрцтраминер, обладает золотисто-соломенным 

цветом с бриллиантовым блеском. Вино имеет богатый 

аромат с деликатными пряными тонами, дополненные 

нотками розы, личи, гвоздики и мускатного ореха. 

Среднетелое во вкусе с плотной текстурой и элегантным 

оттенком пряных трав в послевкусии. Отлично подходит к 

камбале, палтусу, острой еде, фруктам, кремовым 

десертам, мягким сырам и птице. 

Гаумен Шпиль Шойребе..............................400/1550Р 

Полусухое (Германия) 150/750мл/117/585ккал 

Вино изготовлено из сорта винограда Шойребе.  

Имеет золотисто-соломенный цвет. Живое вино, с 

выраженной кислотностью, во вкусе и букете доминируют 

ноты чёрной смородины. 

Отлично в качестве аперитива, прекрасное сочетание к 

жирной рыбе, мягкому сыру и птице. 

Кьянти Резерва Боргетто............................................2350Р 

Сухое (Италия) 750мл/501ккал 

Вино изготавливается из сорта винограда Санджовезе, 

выращивается в Тоскане, Италия.  

Обладает насыщенным рубиновым цветом, фруктовым 

ароматом. 

Выдерживается в дубовых бочках. 

 

Финка Фличман 

Мистерио Малбек...................................................350/1500Р 

Полусухое (Аргентина) 150/750мл/117/585ккал 

Молодое красное вино создаётся из отборного винограда сорта 

Мальбек, выращенного в идеальных условиях терруара 

Мендосы. 

Выдерживается 3 месяца в дубовых бочках, затем следует 

дополнительная непродолжительная выдержка в бутылках в 

течении ещё 3-х месяцев. 

Вино демонстрирует сочный, богатый аромат, сотканный из 

нот ежевики, вишни, шоколада, чёрного перца и эвкалипта. 

Покоряет полным шелковистым вкусом с нотами чернослива, 

табака, шоколада и дуба, с фирменными танинами и стойким 

послевкусием.  

Прекрасно дополняет стейк, блюда из дичи, идеально подходит 

к оленине и мягким сырам. 

 

Сан Лоренцо Сирио Монтепульчано  

д’Абруццо....................................................................440/2000Р 

Сухое (Италия) 150/750мл/107/540ккал 

Изготавливается из винограда сорта Мунтепульчано, 

выращенного в регионе Абруццо. После ручной сборки ягоды 

проходят мацерацию в стальном чане в течении 14-20 дней, 

после чего разливается по бутылкам.  

Вино глубокого рубинового цвета наделено насыщенным 

ароматом малины, ежевики и клубники с лёгкими приятными 

нотами специй, овощей, корицы и гвоздики.  

Такое полнотелое танинное вино с ярко выраженным 

фруктовым вкусом хорошо сочетается со зрелыми сырами, 

мясными закусками и горячими блюдами из красного мяса.  
 

 

 

 

 


